
MÅNDAG

TISDAG
 

ONSDAG

TORSDAG	  

FREDAG

dagens lunch 162 kr  
ink sallad, bröd, kaffe, te  

f i n n s  h e l a  v e c k a n
Socca  168

Kikärtspannkaka, rostad blomkål, karamelliserade 
mandlar, picklad melon, halloumi, mynta, zucchini, 

harrisakaramell 

Ljummen Varmrökt lax 185
Betor, hjärtsallad, haricots verts, kokt ägg, 

vittoppig rädisa, inkokt svartrot, 
gravad citronvinnigrette, kokt potatis

 pepparrotskräm 

Bibimbap 175
Soja- & ingefärsstekt nötfärs, kimchi, ångad pak choi, 

råkost, mango, sojaböna, koriander, stekt ägg, 
sojamajonnäs

 

Halstrad tonfisk  205
Friterade glasnudlar, chili & limedressing, 

böngroddar, mynta, thaibasilika, gurka, sojaböna,
 tomater, yuzumajonnäs

Ångad röding 295                                    
Tartar på kammussla, potatiskrutong, krondillsgelé, 

riven vesterhavost, hummersås, picklad kålrabbi, 
dillsagogryn, gurka

Räkmacka 195 
Smörstekt toastbröd, kokt ägg, sikrom, picklad rödlök, 

gräslök, avokado, citrusmajonnäs

Svensk oxråbiff 195                          
Tryffelmajonnäs, friterad kronärtskocka, 

soltorkad cocktailtomat, ruccola, riven parmesan, 
jordärtskockschips, pommes frites  

Köttbullar 195  
Potatispuré, gräddsås, lingon, pressgurka 

 

M E N Y  

Pytt Bellman
Gräddstuvad pytt i panna, picklad gulbeta, saltgurka, persilja, bakat ägg
Halstrad lax
Broccoli, sugarsnaps, haricots verts, kokt potatis, pepparrotskräm

Krispig kyckling
Äpple -& curryslaw, bbqmajonnäs, koriander, sötpotatispommes
Stekt strömming
Rårörda lingon, ärtor, lök, brynt smör, potatismos

Nattbakad kalvstek
Ärtor -& morötter, gräddsås, rårörda lingon, potatisstomp
Fish n´chips
Citrusmajonnäs, picklade rotfrukter, dill, citron

Mozzarella gratinerad schnitzel
Tomat -& basilikakräm, rostad potatis, ruccola -& löksallad, rödvinssås 
Tonfisk
Fried rice, mango -& myntasallad, sesam -& wasabimajonnäs

Helstekt entrecoté
Tomat -& löksallad, bearnaise, pommes frites
Havets wallenbergare
Rårörda lingon, ärtor, lök, brynt smör, potatismos

 

Om du har några allergier, 

                  prata med personalen


